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L'EDITO

N O T R E  P O L I T I Q U E

F R A N K E W I T Z  T R A I T E U R . C O M

Nous avons 3 principales ressources
d'approvisionnements. 
Notre jardin, héritage de la ferme familiale, situé
dans l'Eure à moins de 70 km de notre laboratoire ,
elle nous fournit tomates,  pommes de terre, 
 carottes, fraises, pommes, poires, poireaux, herbes
aromatiques  et bien d 'autres au fil des saisons.

Les halles de Rungis restent notre principal
fournisseur, pour les viandes, les poissons,
l'épicerie...

Les farines , sont issues des blés de la région de
Sens (89), nous fabriquons nos propres pains et
pâtes.

Le matériel jetable, plastique, carton, cellulose etc ...
est issu dans la très grande majorité, de matières
100 % recyclées ou recyclables, nous nous
inscrivons dans une démarche responsable pour l
environnement, chaque jour, nous innovons dans
cette voie, afin de limiter notre impact
environnemental .

Notre cuisine, c 'est du FAIT MAISON ! Avec 95 % de
produits frais , notre carte évolue en fonction des
saisons et nous  travaillons uniquement sur
commande ce qui nous permet un grand choix
dans notre carte.

Les viandes sont d'origine France ou EU sauf
l'agneau qui peut venir de Nouvelle Zélande selon
l'approvisionnement, les cochons pata negra sont
d'orgine Espagnole évidemment.  

w w w . a t r a i t e u r . f r 01 30 800 300 arnaud@atraiteur.fr
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LES COCKTAILS AUTOMNE/ HIVER 
M E N U
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C O C K T A I L  A P É R O

L E S  P L U S . . .

À  P A R T I R  D E  1 0 , 9 0 €
- 6 pièces  environ 20 min* idéal à l'apéritif
- 8 pièces environ 30 min *idéal à l'apéritif
-10 pièces environ 45 min *idéal à l'apéritif
-12 pièces environ 45-60 min *idéal sortie de réunion 
-15 pièces environ 60-80 min* idéal apéro + entrée
*le temps dépend de l'heure à laquelle vous le servez et de vos convives

www.atraiteur.fr 01 30 800 300 arnaud@atraiteur.fr

C O C K T A I L  L U N C H  À  P A R T I R  D E  1 2  €
-  9 pièces
- 15 pièces  

C O C K T A I L  D É J E U N A T O I R E À  P A R T I R  D E  2 9 , 5 0 €
- 18 pièces  minimum 1h15
- 20 pièces minimum 1h30
- 22 pièces minimum 2h
- 24 pièces minimum 2h30

C O C K T A I L  C O N C E P T À  P A R T I R  D E  4 4 , 9 0 €  
T O U T  C O M P R I Sréserver aux entreprises et professionnels ,

entre apéro et découverte ludique, surprenez vos
collaborateurs ! 

A T E L I E R S  E T  A N I M A T I O N S À  P A R T I R  D E  5 , 9 0  €

L E S  B O I S S O N S À  P A R T I R  D E  3 , 9 0  €

C O C K T A I L  S U C R É À  P A R T I R  D E  9 , 9 0  €

http://www.atraiteur.f/
http://www.atraiteur.f/
mailto:arnaud@atraiteur.fr


Finger de jambon cru, tomme des Bauges & éclats de truffe
Foie gras, Oignon grelot caramel & romarin
Cappuccino de pois vert, menthe et sarriette  
Buns fait maison à l’encre de seiche et graines, haddock fumé et crème
de roquette
Pince de radis vert, pointe fraiche au Wasabi 
Saumon fumé maison mariné à la betterave et herbes folles 
 
Chou craquant Yuzu 
Choco’ Cub 

L ' A P É R O

A P E R O

C O C K T A I L  6  P I È C E S  1 0 , 9 0  €

www.atraiteur.fr 01 30 800 300 arnaud@atraiteur.fr
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Foie gras, Oignon grelot caramel & romarin
Buns fait maison à l’encre de seiche et graines, haddock fumé et crème
de roquette
Finger de jambon cru, tomme des Bauges & éclats de truffe
Pince de radis vert, pointe fraiche au Wasabi 
Cappuccino de pois vert, menthe et sarriette  

C O C K T A I L  8  P I È C E S  1 3 , 2 0  €

Saumon fumé maison mariné à la betterave et herbes folles 
Foie gras, Oignon grelot caramel & romarin
Cappuccino de pois vert, menthe et sarriette  
Crevette en charbon de bambou brulée et sauce tartare 
Pince de radis vert, pointe fraiche au Wasabi 
Buns fait maison à l’encre de seiche et graines, haddock fumé et crème
de roquette
Cheese cake butternut & parmesan  
Smoked chicken et sauce bbq à la truffe blanche 

Truffe chocolat noir 82%
Banane tatin Tonka

C O C K T A I L  1 0  P I È C E S  1 6 , 5 0  €

À  P A R T I R  D E  1 0  P E R S O N N E S

astuce
remplacez les pièces sucrées par

 
Bonbon de chèvre, cerise & pistache 

Mini croque - jambon cru, tomme des Bauges 
 

LES COCKTAILS AUTOMNE/ HIVER 
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Finger de jambon cru, tomme des Bauges & éclats de truffe
Smoked chicken et sauce BBQ à la truffe blanche
Filet de boeuf teriyaki 
Foie gras, Oignon grelot caramel & romarin

Cheese cake butternut & parmesan  
Pince de radis bleu, pointe de Wasabi  
Croustillant d’endives confites au beurre & oignon de Roscoff - 
Cappuccino de pois vert, menthe et sarriette  

Buns fait maison à l’encre de seiche et graines, haddock fumé et crème de
roquette
Saumon fumé maison mariné à la betterave et herbes folles 
Crevette en charbon de bambou brulée et sauce tartare
Céleri rave, tourteau & tobiko

Truffe chocolat noir 82%
Banane tatin Tonka
St Honoré mangue, citron vert et caramel au beurre sa

A P E R O

C O C K T A I L  1 2  P I È C E S  1 9 , 8 0  €

www.atraiteur.fr 01 30 800 300 arnaud@atraiteur.fr
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Saumon fumé maison mariné à la betterave et herbes folles 
Foie gras, Oignon grelot caramel & romarin
Cheese cake butternut & parmesan  
Crevette en charbon de bambou brulée et sauce tartare 
Pince de radis vert, pointe fraiche au Wasabi
Buns maison au curry, jambon et cornichon russe 
Cappuccino de pois vert, menthe et sarriette  
Smoked chicken et sauce bbq à la truffe blanche 
Céleri rave, tourteau & tobiko

Truffe chocolat noir 82%
Banane tatin Tonka
St Honoré mangue, citron vert et caramel au beurre sa

C O C K T A I L  1 5  P I È C E S  2 4 , 1 0  €

À  P A R T I R  D E  1 0  P E R S O N N E S

astuce
remplacez les pièces sucrées par

 
Bonbon de chèvre, cerise & pistache 

St Jacques nacrée, perles de citron et bleuet 
Mini croque - jambon cru, tomme des Bauges 
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Finger de jambon cru, tomme des Bauges & éclats de truffe
Smoked chicken et sauce BBQ à la truffe blanche
Filet de boeuf teriyaki 
Ficelle de coppa , crème de reblochon 
Foie gras, Oignon grelot caramel & romarin
Cheese cake butternut & parmesan 
Pince de radis bleu, pointe de Wasabi 
Croustillant d’endives confites au beurre & oignon de Roscoff - 
Cappuccino de pois vert, menthe et sarriette 
Bonbon de betterave, gingembre, cake citron et pointe de chèvre 
Buns fait maison à l’encre de seiche et graines, haddock fumé et crème de
roquette
Saumon fumé maison mariné à la betterave et herbes folles 
Crevette en charbon de bambou brulée et sauce tartare
Céleri rave, tourteau & tobiko
Financier au pesto, canard fumé & crémeux de poivron
Bonbon de betterave, gingembre, cake citron et pointe de chèvre  

Sucette cookie crunch
Truffe chocolat noir 82%
Banane tatin Tonka
St Honoré mangue, citron vert et caramel au beurre salé

D I N A T O I R E

C O C K T A I L  1 8  P I È C E S  
2 9 , 6 0  €

www.atraiteur.fr 01 30 800 300 arnaud@atraiteur.fr
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C O C K T A I L  2 0  P I È C E S  3 2 , 9 9  €

À  P A R T I R  D E  1 0  P E R S O N N E S

Finger de jambon cru, tomme des Bauges & éclats de truffe
Smoked chicken et sauce BBQ à la truffe blanche
Filet de boeuf teriyaki 
Ficelle de coppa , crème de reblochon 
Foie gras, Oignon grelot caramel & romarin
Cheese cake butternut & parmesan 
Pince de radis bleu, pointe de Wasabi 
Croustillant d’endives confites au beurre & oignon de Roscoff - 
Cappuccino de pois vert, menthe et sarriette 
Bonbon de betterave, gingembre, cake citron et pointe de chèvre  
Buns fait maison à l’encre de seiche et graines, haddock fumé et crème de
roquette
Saumon fumé maison mariné à la betterave et herbes folles 
Crevette en charbon de bambou brulée et sauce tartare
Céleri rave, tourteau & tobiko
Financier au pesto, canard fumé & crémeux de poivron

Truffe chocolat noir 82%
Banane tatin Tonka
St Honoré mangue, citron vert et caramel au beurre sa

astuce
version prestige + 3 euro

 
1 mini poke bowl
1 mini tiramissu 

 

astuce anniversaire
version prestige + 3 euro

 
1 mini poke bowl

remplacez 2 pièces sucrées par un gâteau d'anniversaire
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Finger de jambon cru, tomme des Bauges & éclats de truffe
Smoked chicken et sauce BBQ à la truffe blanche
Filet de boeuf teriyaki 
Foie gras, Oignon grelot caramel & romarin
Ficelle de coppa , crème de reblochon 
Financier au pesto, canard fumé & crémeux de poivron
Millefeuille à I’italienne
Cheese cake butternut & parmesan 
Pince de radis bleu, pointe de Wasabi 
Croustillant d’endives confites au beurre & oignon de Roscoff - 
Cappuccino de pois vert, menthe et sarriette 
Bonbon de betterave, gingembre, cake citron et pointe de chèvre 
Racine de lotus 
Buns fait maison à l’encre de seiche et graines, haddock fumé et crème de roquette
Saumon fumé maison mariné à la betterave et herbes folles 
Tartare de st jacques, carotte blanche & coriandre 
Crevette en charbon de bambou brulée et sauce tartare
Céleri rave, tourteau & tobiko
pince des grisons mozzarela au pesto

Sucette cookie crunch
Truffe chocolat noir 82%
Banane tatin Tonka
Crêpe suzette orange
St Honoré mangue, citron vert et caramel au beurre salé

D I N A T O I R E

C O C K T A I L  2 2  P I È C E S  
3 6 , 2 0  €

www.atraiteur.fr 01 30 800 300 arnaud@atraiteur.fr
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C O C K T A I L  2 4  P I È C E S  

3 8 , 5 0  €

À  P A R T I R  D E  1 0  P E R S O N N E S

Finger de jambon cru, tomme des Bauges & éclats de truffe
Smoked chicken et sauce BBQ à la truffe blanche
Filet de boeuf teriyaki 
Foie gras, Oignon grelot caramel & romarin
Ficelle de coppa , crème de reblochon 
Financier au pesto, canard fumé & crémeux de poivron
Millefeuille à I’italienne
Cheese cake butternut & parmesan  
Pince de radis bleu, pointe de Wasabi  
Croustillant d’endives confites au beurre & oignon de Roscoff -  
Cappuccino de pois vert, menthe et sarriette  
Bonbon de betterave, gingembre, cake citron et pointe de chèvre  
Racine de lotus  
Buns fait maison à l’encre de seiche et graines, haddock fumé et crème de roquette
Saumon fumé maison mariné à la betterave et herbes folles 
Tartare de st jacques, carotte blanche & coriandre  
Crevette en charbon de bambou brulée et sauce tartare
Céleri rave, tourteau & tobiko

Sucette cookie crunch
Truffe chocolat noir 82%
Banane tatin Tonka
Crêpe suzette orange

astuce
version prestige + 3 euro

 
1 mini poke bowl
1 mini tiramissu 

 

astuce anniversaire
version prestige + 3 euro

 
1 mini pokebowl

remplacez 2 pièces sucrées par un gâteau 
d'anniversaire
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 C O N C E P T

C O N C E P T  1 2

www.atraiteur.fr 01 30 800 300 arnaud@atraiteur.fr
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À  P A R T I R  D E  2 0  P E R S O N N E S

c ' e s t  q u o i  ?
c ' e s t  u n  c o c k t a i l  1 2  p i è c e s ,  l u d i q u e  e t  p a r t i c i p a t i f  ,  i d é a l
p o u r  u n e  s o r t i e  d e  r é u n i o n  d e  1 8 h  à  2 0 h ,  v o u s  d é g u s t e r e z
d e s  p i è c e s  c o c k t a i l  e n  a c c o r d  m e t s  /  v i n s  m a i s  v o u s
d é c o u v r i r e z  é g a l e m e n t  d e s  a l i m e n t s  é t o n n a n t s ,  v o t r e
r é c e p t i o n  s e r a  é g a l e m e n t  p o n c t u é e  d ' u n e  a n i m a t i o n
c u l i n a i r e ,  l a i s s e z  v o u s  f a i r e  . . . . .

4 4 , 9 0  €  T O U T  C O M P R I S

C O N C E P T  1 2  " L E  P L A T E A U  D E  F R U I T S  D E  M E R  "
1 er acte 
dégustation de feuilles d'huitres végétales - 
accompagnée d'un Muscadet Sèvres et Maine ou d'une eau infusée
concombre / pomme

2 ème acte 
service de 4 pièces cocktail 
ceviché de langoustines  & pointe de curry 
mini club de tourteau et concombre
crevette en charbon de bambou brulée et sauce tartare maison
petit flan d'oursin , origan et pain aux noix

3ème acte 
Bar à huitres - ouvertes devant vous - accompagnées d'un vin à l'aveugle

4ème acte
service de 3 pièces cocktail 
burger de homard 
maki aux algues  / crevette avocat 
tapas 

5ème acte
service de 3 pièces cocktail sucrées
cannelé au chocolat et pépites de sel
mini baba bergamotte et bleuet 
finger citron /meringue 

Tout compris : 
services inclus : cuisinier/serveur ou serveur ( selon le nombre de convives )
boisson soft : soda - jus  de fruits artisanaux - eau de la vallée de Chevreuse 
verrerie et décoration florale - nappage tissu - 

boissons : champagne haut de gamme - vin blanc haut de gamme

LES COCKTAILS AUTOMNE/ HIVER 
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 C O N C E P T

C O N C E P T  1 2

www.atraiteur.fr 01 30 800 300 arnaud@atraiteur.fr
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À  P A R T I R  D E  2 0  P E R S O N N E S

c ' e s t  q u o i  ?
c ' e s t  u n  c o c k t a i l  1 2  p i è c e s ,  l u d i q u e  e t  p a r t i c i p a t i f  ,  i d é a l
p o u r  u n e  s o r t i e  d e  r é u n i o n  d e  1 8 h  à  2 0 h ,  v o u s  d é g u s t e r e z
d e s  p i è c e s  c o c k t a i l  e n  a c c o r d  m e t s  /   v i n s  m a i s  v o u s
d é c o u v r i r e z  é g a l e m e n t  d e s  a l i m e n t s  é t o n n a n t s ,  v o t r e
r é c e p t i o n  s e r a  é g a l e m e n t  p o n c t u é e  d ' u n e  a n i m a t i o n
c u l i n a i r e ,  l a i s s e z  v o u s  f a i r e  . . . . .

4 4 , 9 0  €  T O U T  C O M P R I S

C O N C E P T  1 2  " A U T O U R  D U  M O N D E   "
1 er acte 
dégustation de criquet
accompagnée d'une coupe de champagne ou d'une eau infusée comcombre /
pomme

2 ème acte " l'Asie " 
service de 4 pièces cocktail 
tataki de saumon fumé et pointe de raiford
maki de thon / fromage frais - tobiko
crevette charbon / sauce thaï 
bouillon miso / gyoza végétal  
accompagné d' un chablis 1er cru ou champagne 

3ème acte  " La France " 
atelier - foie gras poêlé ou foie gras poché minute accompagné d 'un clos des
fées Passat Minor 2017 & d 'une brochette de bleu et poire pour l 'accord

4 ème acte "l' Amérique" 
service de 3 pièces cocktail 
mini cheese burger 
boeuf d 'Argentine - laqué 
ceviché de st jacques - fruit de la passion 

5 ème acte le sucré 
service de 3 pièces cocktail sucrées
cannelé au chocolat et pépites de sel
mini baba bergamotte et bleuet 
fondant yuzu - chocolat blanc 
accompagnement : vin orange / Alsase

Tout compris : 
services inclus : cuisinier/serveur ou serveur ( selon le nombre de convives )
boisson soft : soda - jus  de fruits artisanaux - eau de la vallée de Chevreuse 
verrerie et décoration florale - nappage tissu - 

boissons : champagne haut de gamme - vin blanc haut de gamme

LES COCKTAILS AUTOMNE/ HIVER 
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S A V E U R

S U C R É E

C O C K T A I L  S U C R É  6  P I È C E S

www.atraiteur.fr 01 30 800 300 arnaud@atraiteur.fr

L
E

S
 P

R
I

X
 I

N
D

I
Q

U
É

S
 S

O
N

T
 T

T
C

 -
 C

O
M

M
A

N
D

E
 4

8
 H

E
U

R
E

S
 A

V
A

N
T

 -
  M

I
N

I
M

U
M

 1
0

 P
E

R
S

O
N

N
E

S
.P

H
O

T
O

S
 N

O
N

 C
O

N
T

R
A

C
T

U
E

L
L

E
S

À  P A R T I R  D E  1 0  P E R S O N N E S

9 , 9 0  €

B a b a  b e r g a m o t t e  /  c h a n t i l l y  v a n i l l e  d e  M a d a g a s c a r  /  b l e u e t

C a n n e l é  c h o c o l a t  n o i r  /  p o i n t e  d e  s e l

F i n g e r  c i t r o n  -  p o i n t e  d e  m e r i n g u e

M i n i  c h o u  p i s t a c h e  /  c a f é  /  p r a l i n é  

T a r t e l e t t e  c h o c o l a t  b l a n c  -  f r u i t  d e  l a  p a s s i o n

B r o c h e t t e  d e  f r u i t s  d e  s a i s o n  

E X I S T E  E N  V E R S I O N  8 - 1 0 - 1 2 - 1 5  P I È C E S

C O C K T A I L  L U N C H  S U C R É  4  P I È C E S 9 , 9 0  €

A s s o r t i m e n t  d e  m i n i  v i e n n o i s e r i e s
 
C a n n e l é  c h o c o l a t  n o i r  /  p o i n t e  d e  s e l

C a k e  c h o c o l a t  e t  c i t r o n  

M i n i  m a c a r o n  

B o i s s o n  c h a u d e  :  c a f é

B o i s s o n  f r o i d e  :  j u s  d e  f r u i t s  

L e  m a t é r i e l  j e t a b l e

M I N I M U M  2 0  P E R S O N N E S

LES COCKTAILS AUTOMNE/ HIVER 

http://www.atraiteur.f/
http://www.atraiteur.f/
mailto:arnaud@atraiteur.fr


A T E L I E R S  &

A N I M A T I O N S  

www.atraiteur.fr 01 30 800 300 arnaud@atraiteur.fr
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À  P A R T I R  D E  2 0  P E R S O N N E S
LES COCKTAILS 

5 , 9 0 €B a r  à  h u i t r e s

D é g u s t a t i o n  d ' h u i t r e s  o u v e r t e s  m i n u t e  ,  3  t a i l l e s  -  
3  p r o v e n a n c e s -  v i n a i g r e  à  l ' é c h a l o t e ,  c i t r o n .

A t e l i e r  m a k i

m a k i  m i n u t e ,  d e v a n t  v o u s  e t  p o u r q u o i  p a s  a v e c  
v o t r e  p a r t i c i p a t i o n  ,  a v o c a t ,  c r e v e t t e  ,  s u r i m i ,
f r o m a g e ,  f o i e  g r a s  ,  f i g u e  . . .

5 , 9 0 €

A t e l i e r  f o i e  g r a s  p o ê l é

f o i e  g r a s  d é c o u p é  e t  p o ê l é  d e v a n t  v o s  c o n v i v e s ,
p a i n  a u x  n o i x ,  p a i n  d ' é p i c e s ,  p a i n  b r i o c h é .

G a m b a s  f l a m b é e s

g a m b a s  f l a m b é e s  a u  w h i s k y  

D é g u s t a i o n  d e  s a u m o n  m a r i n é

e n t r e  t a t a k i  e t  s a s h i m i ,  d é g u s t a t i o n  d ' u n  s a u m o n
m a r i n é  m i n u t e  e t  c u i t  a u  c i t r o n  e t  b a i e s  r o s e s . .

P a t a  n e g r a

d é c o u p e  d e  j a m b o n  i b é r i q u e ,  p a t a  n e g r a  c e b o ,
s u r e m e n t  l e  m e i l l e u r  j a m b o n  d u  m o n d e  !  
m i n i m u m  p o u r  6 0  p e r s o n n e s .

5 , 9 0 €

5 , 9 0 €

6 , 9 0 €

6 , 9 0 €

D é g u s t a i o n  d e  f o i e  g r a s  p o c h é
f o i e  g r a s  p o c h é  d a n s  u n  b o u i l l o n  a u  p a r f u m  d e
t r u f f e  n o i r e ,  a c c o m p a g n é  d e  p a i n  t o s t é

6 , 9 0 €  

M i n i  b a r b e c u e

s a u c i s s e  a u  c o u t e a u  -  b r o c h e t t e  d e  v o l a i l l e s
t a n d o o r i  a u  b a r b e c u e -  p o m m e s  d e  t e r r e  r a t e  e t
s a u c e  c i b o u l e t t e

9 , 9 0  €

c r ê p e s  f l a m b é e s  &  c o .

s u c r e  v a n i l l e  -  c h o c o l a t  -  G r a n d  M a r n i e r  -
c o n f i t u r e  à  v o u s  d e  c h o i s i r  

B a r b e  à  p a p a

m i n i  b a r b e  à  p a p a  p o u r  l e s  p e t i t s  m a i s  a u s s i
p o u r  l e s  g r a n d s

6 , 9 0 €

6 , 9 0 €

http://www.atraiteur.f/
http://www.atraiteur.f/
mailto:arnaud@atraiteur.fr


LES PLUS

P L A T E A U  D U  F R O M A G E R   &   S A L A D E  D E  J E U N N E S  P O U S S E S     3 € 5 0 / P E R S O N N E  

01 30 800 300www.atraiteur.fr arnaud@atraiteur.fr

Brie de Meaux - Chèvre cendré - Comté 18 mois - Bleu d'Auvergne - Reblochon   

A P É R O

cocktail 8 pièces                13€20/personne

cocktail 10 pièces             16€50 /personne       

cocktail 12 pièces             19€80/personne

P L A N C H E  D E  F R O M A G E S  À  P I C O R E R          3 € / P E R S O N N E

Parmesan - Chèvre sec - Gouda au cumin - Comté 18 mois - Tête de moine

C H Â T E A U  M O U L I N  D E  C A N H A U T   2 0 1 5  C R U  B O U R G E O I S   1 8 €  L A  B O U T E I L L E      

G R I S  B L A N C  D E  G E R A R D  B E R T R A N D         1 5 €  L A  B O U T E I L L E  

C H A B L I S  P R E M I E R  C R U                          2 7 € 3 0  L A  B O U T E I L L E  

F O R F A I T  S O F T                                     3 € 2 0 / P E R S O N N E  

F O R F A I T  M A T É R I E L  J E T A B L E                    4 € 2 0 / P E R S O N N E  

T A B L E ,  C H A I S E ,  N A P P A G E  S E L O N  M O D È L E S

E T  B I E N  P L U S  E N C O R E   . . .

F O R F A I T  M A T É R I E L  D U R                         6 € 5 0 / P E R S O N N E   

C H A M P A G N E  D E  P R O P R I É T A I R E              2 7 € 5 0  L A  B O U T E I L L E

cocktail 6 pièces                10€90/personne
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S E R V I C E  D E  S A L L E  O U  D E  C U I S I N E  P R I X  S U R  D E M A N D E  
E X E M P L E  P O U R  2 0  P E R S O N N E  =  

U N  C U I S I N I E R  +  U N  S E R V E U R  P E N D A N T  6  H E U R E  U N  S A M A D I  S O I R  =  6 6 0  E U R O  

http://www.atraiteur.fr/
mailto:arnaud@atraiteur.fr


DEVIS 

01 30 800 300www.atraiteur.fr arnaud@atraiteur.fr

CLIQUER ICI 

Demander mon
devis 
01 30 800 300

arnaud@atraiteur.fr

http://www.atraiteur.fr/
mailto:arnaud@atraiteur.fr
http://www.frankewitztraiteur.com/devis-et-contact.html
http://www.frankewitztraiteur.com/devis-et-contact.html
http://www.frankewitztraiteur.com/devis-et-contact.html
http://www.frankewitztraiteur.com/devis-et-contact.html
mailto:arnaud@atraiteur.fr

